A YOONas®

EN CUISINE EN SALLE

VICTORIA BOLLER D E P U l S l 8 9 O BENJAMIN PERETTO

EN CE MOMENT
NOS CLASSIQUES

Terrine de lapin a la sariette,
condiment agrumes
x 16 x

ENTREES

Tomate de plein champ,
chévre frais et
Rigotte de Condrieu
x 16 x
Boudin noir snacké,
pommes cuites et crues
X 26 x

Euf cocotte a la créme,
lard paysan

x 18 x
Poitrine de cochon d’Auvergne

gratin dauphinois fagon

Quenelle de brochet .
‘Fernand Point’

aux écrevisses, Nantua

< 24 x x 34 x
Cuisses de grenouilles de
Notre-Dame-de-Monts FROMAGES

a la grenobloise
Saint-Marcellin de la

QOGO OO OO OO
QOGO OO OO OO

x 30 x . ; .
Mére Richard a partager ou pas
x 12 x
Faisselle de la Maison
PLATS Beillevaire,
Truite de Banka & 1l’oseille, a la creme Oi;“ﬁNPe et sel
X X

haricots verts

x 36 x . .
Brillat-savarin de 1la

. . Mere Richard
Foie de veau au sautoir,

. x 12 x
pommes grenailles
et jus vinaigré
x 38 x
DESSERTS

Fricassée de volaille
fermiére a la créme
et aux girolles
x 40 x

Petit pot de thé au jasmin
d’Alain Chapel
x 14 x

Mousse au chocolat™*,
grué de cacao et cazette
x 14 x

Crique ardéchoise poélée,
persil et coeur de salade
X 26 x

Fraises Melba
x 14 x

Baba a la Chartreuse,
créme mi-montée a la vanille

x 16 x
PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS
SELON LES DISPOSITIONS REGIES PAR LE DECRET R
N°2002-1465 EN DATE DU 17 12 2000. Créme caramel de Rolande
UN DOCUMENT RECAPITULATIF DES ALLERGENES EST x 14 x

EN LIBRE ACCES ET CONSULTABLE AUPRES DE NOS
EQUIPES. ETE 2024

*ISSU DE NOTRE MANUFACTURE A PARIS Glaces et Sor\bets*
x 12 x






